FOX Knives

Trattamento Superficiale Lama: satinata

Acciaio Lama: acciaio inox sandvik 12C27

Acciaio Carbonio Cromo Cobalto Azoto Manganese Molibdeno Nichel
Steel Carbon Chromium Cobalt Nitrogen Manganese Molybdenu Nickel Phosphorous Silicon Sulfur

12C27 0.60 13.50 - -

0.50

Oreste Frati S.r.l.
Via La Mola, 4
33085 Maniago - Italy
tel. +39 0427 71814 / +39 0427 730376
fax +39 0427 700514
e-mail: info@foxcutlery.com
NATO N/CAGE CODE: AG180

Due Cigni / ARNE line

Cucina
Design by Jens Ansg

cod. 2C 902 ZW

Acciaio Lama: acciaio inox sandvik 12C27
Durezza: HRC 55-57

Trattamento Superficiale Lama: satinata
Manico: legno di ziricote

Lunghezza Lama: 15 cm - 5.91"
Lunghezza Totale: 26 cm - 10.24"
Spessore Lama: 2.5 mm - 0.10"

Peso: 130 gr-4.59 oz

Fosforo

- - 0.03 0.40 0.02 -

Tungs

Silicio Zolfo Tungsteno Va

Van
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